
attentionnes de I'oenologue Jean-Michel Ferrandez, reste sur les lieux,
sont d'un interet tout aussi evident.

Au fil des ans I'exploitation a pris sa vitesse de croisiere et les ambi­

tions sont allees grandissantes pour [e plus grand bonheur de tous.

Sont presentes Ie 11Juin-=-
CH. LATUILER1EDES COMBES> Mont, St. Em. 2004

Assemblage: 80% merlot et 20% c. franc
Elevage: 18 mois en barriques, neuves, un et deux ans par tiers
Production: 15000 blles.
CH. LATUILERIEDESCOMBES- CUVEERUBENS> Mont. St, Em. 2003

Assemb, : 70% merlot et 30% c. franc

Elev. : 18 mois en barriques neuves
Prod. : 3200 blles.

CH. LATUILERIEDES COMBES> Lussac St. Em. 2003

Assemb. : 80% merlot et 20% c.
franc

Elev.: 18 mois en barriques, neuves,
un et deux ans par tiers
Prod. : 15000 blls.

Commerc. export: 80% : Belgique,

Gde.-Bretagne, Etats Unis, Gd.­
Duche, Suisse, Pay-Bas, Japon et
Hong Kong

SOl1tpnisentes leJJ Juin:
AMAVINUM DE LAROCHE BEAULIEU 2001 CTES. DE CASTILLON

Assemblage: 75% merlot, 20% c. franc et 5% c. sauvignon

Elevage: 16 mois en barriques, 60% neuves, 30% d' un an et Ie solde
en cuves
Production: 17000 biles.
AMAVINUM DE LAROCHE BEAULIEU 2002 BORDEAUX

Parametres identiques
Prod. : 23000 biles.
CH. LAROCHE BEAULIEU"REX BIBENDI" 2003

Assemb. : 75% merlot et 25% c. franc

Elev. : 15 mois en barriques, 50%
neuves, 30% d'un an et 20% en
cuves
Prod. : 6000 blles.

Commerc. export: 60% : Belgique,
Grande-Bretagne, Suisse, Allemagne,
Pays-Bas et Etats-Unis

Imprimeur a Turnhout et aux Pays-Bas, Christian Van der Eerden est
un amateur de vin dans I'ame tombe tres tot dans Ie culte des vins

de Bordeaux. Tout jeune, ses voyages frequents chez sa grand-mere

paternelle a Sadirac, au coeur de l'Entre-Deux-Mers, n'y sont evidem­
ment pas etrangers. Mais dela a reprendre bien plus tard une exploitation viticole
dans sa region preferee ... Et pourtant...
Initie et encourage par Christian Lacroix, un de ses amis fran~ais ayant occupe
des activites professionnelles a Anvers, il n'a pourtant pas hesite longtemps
avant de se decider a s'investir en 2003 a ses cotes dans la reprise d'une pro­

priete viticole qui presentait de beaux atouts. Monte en effet de to utes pieces par
plusieurs investisseurs bordelais, La Roche Beaulieu est loin d'etre une propriete
inconnue mais quelques incoherences I'avaient quelque peu affaiblie. 2005, pre­

mier millesime produit sous leur seule autorite, est d'ailleurs une prom esse reelle.
Soulignons cependant que [es millesimes anterieurs qui ont beneficie des soins

On ne pourra jamais preciser toute l'importance des contacts person­
nels dans la concretisation de la plupart des reyes viti coles de nos com­

patriotes. Cette histoire demontre si besoin etait Ie role essentiel que
joue Ie vin dans Ie rapprochement des hommes. Le Comte Henri Le
Grelle skiait regulierement avec I'actuel maire de Montagne St. Emilion, Ie petil­
lant et inenarrable Pierre Yerles.Tous deux amoureux des vins du Libournais, ['idee

vient un jour de l'an 1976 au maire, lui-meme producteur a I'epoque, de suggerer
a son ami beige la reprise d'une exploitation viti cole sur les hauteurs de St. Emilion.
L'affaire fut menee tambour battant et, depuis, la famille Le Grelle s'implique avec

de plus en plus de conviction d'ailleurs dans cette activite prenante et tout ala fois
enrichissante. Depuis quelques annees Ie Comte Vincent a lui-meme pris en main

les destinees de l'exploitation bien aide techniquement par Ie semillant Benoit
Decoster, un autre beige du monde du vin que I'on ne presente plus.

1 - Peyrelebade
33350 Les Salles de Castillon .

Tel.: 00 33 5 57406437, Fax. : 00 33 5 574065 05
Mail: larochebeaulieu@wanadoo.fr

Visite, degustation et vente a la propriete sur rv

Proprietaire Gerant : Christian Van der Eerden
Superficie : 8,5 ha.
Terroir: essentiellement argilo calcaire

d s combes
'\efie essac St. Ern.i~\ et LI.I

\.~ ~11"
~v.st.

~'l.efie
~~ ':\,~O) 33570 Lussac Saint Emilion

~o~ Tel. et Fax.: 0033557740006Site: www.latuilerie.net

Mail: latuilerie@skynet.be

Proprietaires : Comtes Vincent et Henri Le Grelle
Superficie : 7 ha.
Terroir : argilo calcaire et sablo-siliceux pour la Cuvee Rubens

Leyrissat
24250 Saint Nexans

Tel. et Fax, : 00 33 5 53 58 42 78

Mail: info@qualivino.be

Proprietaire: Patrick Somers
Superficie : 10,5 ha. de vignes
Terroir: argilo calcaire

Qualivino est une maison de negoce reputee en Belgique.

Creee par Albert Somers, elle n'a cesse de defendre les atouts
essentiels d'une viticulture serieuse d'origine principalement fran~aise, espa

gnole et portugaise. De conception familiale, chacun de ses membres oc­

cupe un poste ele de I'entreprise. Le fondateur a donc en toute logique donne
toutes les chances a son fils Patrick, pour qu'il possede les connaissances les plus

approfondies dans Ie commerce mais aussi sur la production du vin. Des stages
au chateau Fieuzal et chez Ie negociant Dulong a Floirac notamment ont amene

celui-ci a s'interesser de plus en plus aux techniques du vin et a son elabora­

tion. Mais quelle ne fut pas la surprise d'Albert lorsqu'il apprit en 1994 que son
fils avait decide de "passer Ie pas" et de devenir lui-meme producteur dans Ie
joli vignoble Bergeracois. Depuis, chaque mois, Patrick vient donc passer une se­
maine sur ses terres de Dordogne et s'occuper de la propriete familiale qui lui
donnent tellement de satisfactions. Bien aide par des voisins pour les pratiques

viticoles il ne laisse cependant Ie soin a personne pour s'acquitter des taches du

chai qui sont devenues une vraie passion et aussi une
deuxieme activite a part entiere. Une recompense toute

legitime pour son pere pas peu fier du chemin parcouru ...

Sont presentes Ie 11Jyin:
CH. LES DONATS BERGERACBLANC SEC 2005

Assemblage: 95% semillon et 5% sauvignon

Elevage : en cuves
Production: 26000 blles.

CH. LES DONATS BERGERACROSE 2005

Assemb. : 75% merlot et 25% c. franc
Elev. : 6 mois en cuves

prod. : 5200 biles.
CH. LES DONATS BERGERACROUGE 2002

Assemb. : 60% merlot,
30% cabernets et 10% malbec

Elev. : 7 mois en barriques d'ages divers
Prod. : 27000 blles.

Commerc. export: 80% : Belgique


